
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 

Nome Commerciale 

Carvinea Metodo Classico Brut Rosè  

 
Denominazione 
Spumante brut rosè  
 

 

Dati colturali 

Uve: 100% Aglianico  

Zona di produzione: alto Salento a 70 metri sul livello del mare 

Tipologia terreno: tufaceo-calcareo 

Sistema di allevamento: cordone speronato 

Densità dei ceppi: 4500 piante/Ha 

Produzione per ettaro: 60 quintali 

Resa uva in vino: 50% 

Epoca di vendemmia: terza decade di agosto 

 

Vinificazione e Affinamento 

Raccolta: Manuale in cassette 

Macerazione con le bucce: a freddo prefermentativa del vino base 

di 6 ore 

Vinificazione: pressatura soffice delle uve del vino base che poi 

rifermenta in bottiglia per circa due mesi 

Affinamento: 42 mesi sui lieviti prima della sboccatura 

 

 

Dati analitici alla sboccatura 

Alcool svolto: 12,3% Vol. 

PH: 3,26 

Acidità totale: 6,3 g/l 

Residuo zuccherino 5,5 g/l 

Estratto secco netto: 24 g/l 

 

 


